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Les données de la formation
Données de la procédure calculées le mardi 01 octobre 2024.

Lycée Bazeilles - BTS - Services - Management en hôtellerie restauration - en apprentissage (25447)
Formation d'affectation Jury Groupe Nombre de places

proposées
Nombre de voeux

confirmés
Nombre de contrats

saisis

Lycée Bazeilles - BTS - 
Services - Management en 
hôtellerie restauration - 
en apprentissage (25447)

Jury par défaut Tous les candidats 4 0 0



Les critères utilisés en 2024
Champs d'évaluation Critères retenus par la commission 

d'examen des vœux
Eléments pris en compte pour 
l'évaluation des critères

Degré d'importance des critères

Résultats académiques BULLETINS TRIMESTRIELS / FICHE 
AVENIR

Seuls les candidats scolarisés dans les 
séries de terminales ci-dessous, sont 
autorisés à s'inscrire : -Hôtellerie -
STHR -Pro Commercialisation et 
services en restauration -Pro Cuisine -
Pro Restauration -Mise à Niveau 
Hôtellerie -Mise à niveau en hôtellerie
/restauration

Essentiel

Compétences académiques, acquis 
méthodologiques, savoir-faire

BULLETINS TRIMESTRIELS / FICHE 
AVENIR

- Disposer de compétences 
relationnelles propres aux métiers 
des services et de la relation client- et 
pour échanger avec des 
interlocuteurs internes et externes - 
Disposer de compétences dans au 
moins deux langues vivantes 
étrangères, dont l'anglais comme 
langue obligatoire

Très important

Savoir-être BULLETINS TRIMESTRIELS / FICHE 
AVENIR

Disposer de compétences pour 
travailler en équipe dans le cadre 
d'une démarche de projet - Disposer 
de capacités d'organisation et 
d'autonomie - Sérieux (attitude face 
au travail, sérieux, persévérance, 
assiduité) Être capable d’adopter des 
comportements et des codes 
professionnels

Très important

Motivation, connaissance de la 
formation, cohérence du projet

Lettre de motivation / fiche avenir - 
Cohérence avec le projet 
professionnel

S'intéresser aux métiers de la 
restauration et de l'hôtellerie, aux 
techniques culinaires - Cohérence 
avec le projet professionnel

Important



Champs d'évaluation Critères retenus par la commission 
d'examen des vœux

Eléments pris en compte pour 
l'évaluation des critères

Degré d'importance des critères

Engagements, activités et centres d’
intérêt, réalisations péri ou extra-
scolaires

Lettre de motivation éléments étudiés comme des atouts 
supplémentaires

Complémentaire



Prise en compte des enseignements de spécialité (EDS) dans l'examen des vœux

Comment prenez-vous en compte les enseignements de spécialité dans votre examen des candidatures ?

Le fait de suivre certains EDS spécifiques est déterminant pour être classé dans cette formation.

Quels sont les EDS pris en compte pour l'examen des candidatures ?

Série STHR

Economie et gestion hôtelière (EDS)
Enseignement scientifique alimentation - environnement (EDS)
Sciences et technologies culinaires et des services (EDS)
Sciences et Technologies culinaires et services-ESAE (EDS)



Les modalités d’examen des vœux

Les modalités d'examen des voeux

Les dossiers des candidats sont examinés par une commission réunissant les enseignants de BTS MHR ensuite les regards sont 
croisés avant
l'établissement d'un classement.

Avez-vous eu recours à un traitement algorithmique ?

Aucun traitement algorithmique n’a été mis en œuvre par la commission d’examen des vœux.



Nos conseils aux candidats pour la prochaine session

Nos conseils aux candidats pour la prochaine session

Les candidats doivent éviter de faire des copier-coller d'une lettre de motivation issue d'internet, ils doivent personnaliser cette 
lettre en fonction
de leur parcours scolaire mais également mettre en avant leurs qualités pour la formation, leur projet professionnel, les éléments 
valorisant leur
choix pour cette filière d'orientation, et faire état de leur motivation, les éléments valorisant leur envie de prendre des 
responsabilités,les stages
ou jobs d'étudiants voire d'été dans l'hôtellerie et la restauration, leur passion pour cette filière, une certification en langues .
Ils doivent aussi mentionner en avant leur participation aux journées d'immersion et/ou portes ouvertes en expliquant ce qui lors 
de ces journées,
motive leur choix pour notre établissement.

Signature :
ERIC EVRARD,
Chef d'établissement de l'établissement Lycée 
Bazeilles


